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 ؛ دانشکده مهندسی کشاورزی15-17روزهای یکشنبه ساعت  :رنامه تدریس در هفته و شماره کلاسب

  اهداف درس:
 هاها و افزودنیای شدن، ویتامینها، رنگ، قهوهبررسی ساختار شیمیایی آنها شامل آنزیمذایی و آشنایی با ترکیبات موجود در مواد غ

امکانات آموزشی  فایل پارپوینت برای ارائه ساختارهای شیمیایی -کتاب مرجع شیمی مواد غذایی

 مورد نیاز

 ارزشیابی ترمنمره میان نمره پایان ترم فعالیت کلاسی حضور و غیاب

 درصد نمره 40% 50% 10% ±2/5%

 deMan, J.M. (2007). Principles of food chemistry. Springer.  

 Fennema. O.R. (1996). Food Chemistry. Marcel Dekker Inc. New York, 

USA. 

 منابع و مآخذ درس

 

 بودجه بندی درس

 تاریخ موضوع هفته آموزشیشماره 

 بهمن 14  تعریف آنزیمها و نامگذاری 1

 بهمن 21 طبقه بندی، سینتیک و بازداری واکنشهای آنزیمی 2

 بهمن 28 آنزیمهای مواد غذایی 3

 اسفند 5 شیمی و اساس ملکولی پیگمنتها  4

 اسفند 12 طبقه بندی رنگها  5

 اسفند 19 و رنگهای مصنوعی رنگهای طبیعی 6

 فروردین 17 معرفی ویتامینها 7

 فروردین 24 انواع ویتامینها 8

 فروردین 31 امتحان میانترم 9

https://montazer.profile.semnan.ac.ir/


 اردیبهشت 7 ای شدن آنزیمی و غیر آنزیمی قهوه 10

 اردیبهشت 14 کاراملیزاسیون 11

 اردیبهشت 21 واکنش میلارد 12

 اردیبهشت 28 افزودنیهای غذایی 13

 خرداد 4 معرفی و طبقه بندی افزودنیها 14

 خرداد 11 انواع افزودنیهای غذایی 15

 1404تیرماه  4 پایان ترمامتحان  16

 


