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 به نام ایزد  دانا

           31/6/1403روز رسانی: تاریخ به                طرح درس( کاربرگ)

 1403-1404سال تحصیلی  نیمسال اول       دامپزشکی     دانشکده

 2 نظری تعداد واحد: □دکتری  ارشد کارشناسی □کارشناسی مقطع:
ندارد عملی واحد    

  فارسی:
های کشاورزیفراوردهبهداشت و ایمنی   

 

درس نام  

:نیازهاها و همنیازپیش  
--- 

 لاتین:
Safety and Hygiene in crops (plant products) 

02331533202شماره تلفن اتاق: زهرا منتظر مدرس/مدرسین:   

 montazer@semnan.ac.irپست الکترونیکی: /https://montazer.profile.semnan.ac.ir        منزلگاه اینترنتی:

30:10-30:12 یکشنبه ها ساعت برنامه تدریس در هفته و شماره کلاس:   

ی فلور میکروب -غلات و میوه و سبزی در تغذیه اهمیت و نقش -آشنایی با انواع غلات، ساختمان و ترکیبات تشکیل دهنده  اهداف درس:
خیره سازی دانه نگهداری و ذ -و میکروارگانیزمهای شاخص بهداشتی در فراورده های کشاورزی و اثر روشهای مختلف فرایند بر آنها

های حفظ و نگهداری آنها ده های کشاورزی و روشرعوامل آلوده کننده فراو -های غلات  

یدئو پروژکتورو -خته وایت برد و ماژیکت -زوه و کتابهای درسی منبعج -دسترسی به پایگاههای علمی امکانات آموزشی مورد نیاز:  
ترمامتحان پایان ترمامتحان میان  مستمر های کلاسی و آموزشیفعالیت پروژه   نحوه ارزشیابی 

%30  %20  %30  %20  درصد نمره 

 

 منابع و مآخذ درس
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 بندی درسبودجه

 مبحث توضیحات
شماره هفته 

 آموزشی
25/6  1 مقدمه و معرفی درس  
1/7 کننده فراورده های کشاورزی عوامل آلوده -آشنایی با انواع فراورده های کشاورزی   2 
8/7  3 جایگاه میوه، سبزی و غلات در تغذیه انسانها  
15/7  4 آشنایی با انواع غلات، ساختمان و ترکیبات تشکیل دهنده آنها   
22/7  5 فلور طبیعی و میکروارگانیزمهای شاخص در غلات، میوه و سبزی 
29/7 بازرسی کیفیت آرد گندم و انواع فراورده های آن   6 
6/8  7 حشرات در فراورده های ذخیره شده 
13/8  8 روشهای نگهداری غلات، میوه ها و سبزیها و تغییرات شیمیایی و میکروبی در آنها-امتحان میانترم 
20/8 ها در غلات، میوه ها و سبزیهاهای قارچی و مایکو توکسینآلودگی   9 
27/8  10 عوامل ایجاد کننده فساد در میوه ها و سبزیها 
4/9  11 انسانی و بازرسی بهداشتی آبمیوه آلودگی آبمیوه به عوامل بیماریزای 
11/9  12 هاها و سبزیاندازه گیری باقیمانده های شیمیایی در میوه 
18/9  13 ن منابع آلودگی میوه ها و سبزیها به عوامل بیماریزای غذازاد و روشهای حذف آ 
25/9  14 هاها و سبزیمیوهفاکتورهای اکولوژیکی و روشهای حذف موثر عوامل بیماریزای انسانی در  
2/10 بیسکویت و شیرینی ،بهداشت و کیفیت ماکارونی، کیک   15 
9/10 وارض بهداشتی آنجوش شیرین در نان و عبهبود کیفیت نان و عوامل موثر در کیفیت نان و خمیر،    16 

  امتحان پایانترم 10-12دی ماه ساعت  16

 


